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C’est a  M urviel les M ontpellier tout près des murailles de 
l’Oppidum  romain  du Castellas que les v ignes du  D omaine B elles 
P ierres p longent leurs racines dans ce terroir chargé d ’h istoire, dont 
les vestiges découverts à  ce jour témoignent de la  p lace 
prépondérante de la  v igne et du  vin  au  cour des siècles. 

 

 

Élaborée uniquem ent les années qui permettent une sur maturité des raisin s, cette cuvée confidentielle signe 
un vin  atypique, de caractère. 
  

Cépages : Roussane (60% )   V iognier (30% )   M uscat Petit G rain  (10% ) 
 
Récolte :  Elle est manuelle, le ra isin  ramassé à  la  main , est m is en  caissettes de 30 à  40 K g, pour 

être achem iné rapidement à  la  cave. 
  

Vinification :  Le raisin  est a lors pressuré ; le moût obtenu est débourbé. É levage au  froid  pendant 24 
heures, puis m is en  barriques où  il effectuera sa  ferm entation . L 'arrêt de la  fermentation 
est naturel. L e v in  restera  en  barrique pendant un an, élevées sur lies fin es, rem ises en  
suspension  par batônnages, fréquents dans les trois prem iers mois, et p lus espacés par la 
su ite. 

 
Analyse Degré moyen :  15%   Acidité Totale : 3 ,45 g/1         Sucre résiduels : 7  g/l 
 

Dégustation : Il présente une belle robe, un  nez intense avec des notes m ielleuses évoluant su r les 
fru its secs, puis des notes m inérales, grillées et brioches. Il possède un bel équilibre en 
bouche, gras. 

 
Service :  Il peut être servi à  une température de 16 -18°C , sur poissons ou  cru stacés, gambas par 

exemple, tout simplem ent en  apéritif. Ce v in  atypique, pouvant facilement être garde de 
10 à  15 ans, intéressera  les découvreurs... 

 

 

 

Code :   Prix :                 $ Format : 750ml 
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