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C’est a  M urviel les M ontpellier tout près des murailles de 
l’Oppidum  romain  du Castellas que les v ignes du  D omaine B elles 
P ierres p longent leurs racines dans ce terroir chargé d ’h istoire, dont 
les vestiges découverts à  ce jour témoignent de la  p lace 
prépondérante de la  v igne et du  vin  au  cour des siècles. 

 

 

 

 

La cuvée M osaïque est un  mariage de p lusieurs cépages, issue de v ignes âgées de d ix  à  cinquante ans. C ’est 
un  vin  frais, fru ité, aromatique, aux tanins soyeux. 
 

 
Cépages : Grenache noir et C insault (60% )  Syrah (30% )  Carignan (10% ) 
 

Récolte :  La vendange est manuelle. Égrappage. 
 

 

Vinification : Traditionnelle, égrappage de la  récolte ; cuvaison  de 15 à  20 jours selon  les cépages. 
 

Élevage : D e 9 à  12 mois, en  cuve. 
 
Analyse Degré moyen :   13%  V ol 
 

Dégustation : Belle robe, nez intense avec des notes de fru its rouges, cassis, évoluant sur les ép ices et 
la  garrigue. B el équilibre et bonne structure en  bouche. 

 

Service :  Entre 16 et 18 °C  , pour accompagner un plat à  base de v iande rouge. 
 

 

 

 

Code :   Prix :                 $ Format : 750ml 
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