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C’est a  M urviel les M ontpellier tout près des murailles de 
l’Oppidum  romain  du Castellas que les v ignes du  D omaine B elles 
P ierres p longent leurs racines dans ce terroir chargé d ’h istoire, dont 
les vestiges découverts à  ce jour témoignent de la  p lace 
prépondérante de la  v igne et du  vin  au  cour des siècles. 

 

 

 

La cuvée M osaïque est un  mariage de p lusieurs cépages, issue de v ignes âgées de d ix  à  cinquante ans. C ’est 
un  vin  frais, fru ité, aromatique, aux tanins soyeux. 
 

 
Cépages : Sauvignon (60% )  G renache blanc (30% )  v iognier (10% ).  
 

Récolte :  La vendange est manuelle. R éalisée tôt le matin  afin  de récolter les ra isins le p lus frais 
possible pour lim iter leu r oxydation  et préserver leur potentiel aromatique. 

 

Vinification : Les raisins sont pressés et le moût obtenu est débourbé au  froid  pendant 24 heures, puis 
m is en  cuve ou  il effectuera sa  fermentation  à  une température de 18 à  20 °C . 

 

Élevage : D e 4 à  6  mois, en  cuve. 
 
Analyse Degré moyen :   13%  V ol 
 

Dégustation : Belle robe brillante. U n nez intense avec des notes d ’abricot et de fru its exotiques.  
U ne bouche bien  équilibrée qui dévoile une agréable fraîcheur. 

 

Service :  Entre 12 et 14 °C , à  l’apéritif ou  pour accompagner des fru its de m er et des coquillages. 
À  boire en  jeunesse.     
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